La Maison Buet

Prise de commande dans I'un de nos magasins ou par email
a info@maisonbuet.ch




Notre offre traiteur

Nos formules

(Commande min. 48h a 'avance)

Notre assortiment est servi sur plateaux traiteur et composé
des produits suivants :

Mini sandwiches
Mini canapés
Mini croissants au jambon
Mini taillés aux Greubons (sur demande)
Mini quiches (sur demande)
Mignardises

Formule 1 15.50.-/pers.

5 pieces assorties salées

Formule 2 21.80.-/pers.

7 pieces assorties salées et sucrées
(Possibilité de faire uniguement en salé)

Formule 3 27.40.-/pers.

9 pieces assorties salees et sucrées
(Possibilité de faire uniguement en salé)

Formule 4 36.50.-/pers.

12 pieces assorties salées et sucrées



3.20.- / piéce
Mini croissant au jambon
Mini taillé
Mini ramequin au fromage

Mini quiche au jambon
Mini sandwich assorti
Mini quiche aux légumes
Mini pizza

Petit canapé 3.20.- / piéce
Grand canapé 4.80.- / piéce

Thon - Mousse de thon, mayonnaise maison aux fines
herbes, tomates cerises, brocolis, cerfeuil

Saumon - Saumon fumé norvégien, citron, aneth, poivre,
mayonnaise, capre, radis

Crevettes - Crevettes, mayonnaise maison cocktail, tomate,
aneth

Fromage - Fromage téte de moine, mayonnaise maison aux
noix, raisin, tomate, cerfeuil

Jambon - Jambon, mayonnaise maison nature, tomate,
cerfeuil, asperge

Foie Gras - (uniquement en petit format & 4.- / piece)



Feuilletés salés 90.- kg (il faut compter env. 50 gr./pers.)

Pain surprise 58.- (69.- saumon et/ou crevettes)
Il se compose de 4 étages avec garniture a choix et de 32
mini-sandwiches en tout.

Pain surprise « téte a téte » 26.- (32.- saumon et/ou
Ccrevettes)

Il se compose de 3 étages avec garniture a choix et de 18 mini-
sandwiches en tout.

Garniture a choix pour les pains « surprise » :
Jambon beurre,

Jambon mayonnaise fines herbes,
Jambon curry,

Jambon cru,

Fromage a raclette,

Fromage blanc aux fines herbes,
Poulet au curry,

Crevettes cocktail,

Thon,

Saumon,

Salami,

Roast-beef.




Couronne party 58.-

Plateau en pain entouré de mini-ballons et garni de diverses
viandes froides et fromages suisses.

Plateau de dips 52.-

Plateau de légumes frais et variés accompagnés de diverses
sauces maison (cocktail, curry, fines herbes & nature).

Torchon de Foie-gras de canard a la petite Arvine
2250 les 100grs

Torchon d’environ 200grs. (prix approximatif 45.-)

Prix de 7.- la piece:

La Blchette Norvégienne

Saumon fumeé, mousse Philadelphia aux fines herbes et sablé
au parmesan

La Blchette au foie-gras

Mousse de foie-gras, confit de figues, pain d’épices




Nos blches 2025

7.- / personne

La Biiche du pére Noél
Biscuit noisette et amande, mousse framboises, crémeux
framboises, croustillant praliné.

Le Chocolat sans dessous-dessus

Biscuit noisette et amande, croustillant praliné, ganache
chocolat, mousse chocolat lait, mousse chocolat noir, mousse
chocolat blanc.

Etoile filante
Biscuit Joconde chocolat, mousse chocolat corsé
Creme de caramel a la fleur de sel et confit d’orange

La Magie des Lutins
Biscuit aux amandes, croustillant praliné, mousse et crémeux
passion, palet aux framboises.

Le Flocon
Biscuit madeleine, croustillant spéculos, mousse vanille,
crémeux spéculos, pommes confites.

Le petit Renne
Biscuit viennois, caramel pécan, crémeux Pop-corn, mousse
leégere au Pop-corn.



Blche truffée pour 4, 6, ou 8 personnes
Créme légere au chocolat et praliné avec une génoise au
chocolat

Bache creme au beurre pour 2,4, 6 ou 8

personnes
e Moka
e Praling
e Kirsch

Mandarines givrées - 6.50.- / piéce




PLUET

LAUSANNE

Rue Grand St-Jean 6 / Rue Haldimand 11 - 1003 Lausanne
Tél: 021312 62 90 / 021323 09 91

www.maisonbuet.ch - info@maisonbuet.ch




